
Пилзнер Премиум
Светлый ячменный солод «Пилзнер Премиум» цветностью 3,7 EBC обладает повышенным 

содержанием экстрактивных веществ более 83%, что выше на 1,5-2% от обычного светлого 

ячменного солода, характеризуется высокой ферментативной активностью и степенью 

сбраживания более 82%, что выше на 2-3% значений обычного светлого ячменного солода. 

Осахаривание происходит менее чем за 10 минут. Низкий уровень бета-глюканов позволяет 

избежать затруднений при фильтрации сусла и готового пива.

Произведен из тщательно отобранных однородных 

партий импортного ячменя, завезенного из 

Финляндии. Партия отличается крупностью зерна и 

дают оптимальные результаты при соложении.

Полный контроль качества продукции на всех 

этапах: от подготовки ячменя до засыпи солода в 

мешки. Европейское оборудование: Чехия, Германия, 

Швейцария. Автоматические системы контроля и 

управления, а также установка микросоложения Mo-

pos (Чехия).



На сегодняшний день солодовня производит 19 сортов ячменного, пшеничного, овсяного, 

гречишного солода цветностью от 20 до 1400 единиц. Экспортные поставки осуществляются в 

18 стран на 4 континентах, что в свою очередь подтверждает  соответствие качества солода не 

только российским стандартам производства. Продукция бренда “Курский солод” многократный 

золотой и серебряный призер всероссийских и международных конкурсов качества пищевой 

продукции, таких как   “Гарантия Качества-2020”, “Всероссийская марка. Знак качества 21 век”. 

Не уступает европейским сортам. Идеально подойдет для производства 

30 сортов светлого и 50 сортов темного и полутемного пива.  Может быть 

использован для приготовления некоторых видов дистиллятов и крепких 

напитков, например, виски.

О производителе

Производство и продажа сырья для пивоварения и дистилляции.

Оптовые и розничные продажи. Работаем с 1997 года.
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