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P>XXaHoe NUBO — 3TO BUAbI KITACCUYECKNX CTUNEN FPEAHPYC
nuBa (narep, anb) ¢ gobasneHNUeEM pPXXaHOro conoga ot
5 0o 60% no macce 3acbinu

* Rye IPA

* Roggen beer
e Sahti

* Rye APA

* Rye Porter

* Rye Stout

* Rye Bock
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Rye IPA (p>xaHon nHguaH neun anb) FPEAHPYC
« Ha4yanbHas nnoTtHOCTL:13,8 — 18,2 %
« Copgep>xaHue ropeyn: 50 — 75 IBU
» KOHeYHbIN 3KCTpaKT: 2,1 — 3,6 %
« CopepxaHue cnupTa: 5,5 — 8,0 % 06.
* LiIBeTHOCTB: 12 — 28 EBC
CocTaB 3acbinum:
Pale ale 80 — 85%
Rye malt — 15 — 20%
XMenb: AMepuKaHCKue XMenu, Knaccnyeckme
EBponenckne copta ¢ TpaBaHUCTbIM BKYCOM
N apomMaTom
PeXum 3aTtupaHus:
50 °C — 10 muH; 66 °C — 60 MuH; 78 °C — 1 MUH . .
Ipoxokm: Fermo ale, US — 05, S — 04, S - 33 - 2
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Roggen beer (Hemeukoe pxaHoe n1Beo) FPEAHPYC

HavanbHasa nnotHocTb:11,5 — 14,0 %
CopepxxaHue ropeyn: 10 — 20 IBU

KoHeYHbIN 3KCTpakT: 2,5 — 3,5 %

Copep>xaHue cnupta: 4,5 — 6,0 % 06.

* LIBeTHOCTb: 28 — 38 EBC

CocTaB 3acbInu:

* Pilsner 20- 30%, Wheat 10 -15%,Munchen 5- 15%
* Roasted barley — 2-5%

« XMenb: Knaccuveckune EBponenckue coprta

C TpaBAHUCTbLIM BKYCOM 1 apoMaTOM

PeXunm 3atupaHua:

* 50 °C — 10 MuH; 63 °C — 60 MuH; 72 °C — 20 MUH;
78 °C — 1 MuWH

« Opoxokn: HefeWeizen, WB-06
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Rye BOCk (p)KaHOVI 6OK) FPEUHPYC

 HayanbHasi nnotHOCTL:16,5 — 20,0 %

« Copep>xaHue ropeyn: 20 — 30 IBU

» KOHeYHbIN 3KCTpaKT: 4,5 - 5,5 %

« Copep>xaHue cnupta: 6,0 — 10,0 % 06.

» LIBeTHOCTb: 15— 25 EBC

CocTaB 3acbinum:

* Pilsner 50 - 60%, Caramel 120 EBC 10 -15%,
* Munchen 5 - 15%

* Rye malt— 10 - 20%

« XMerfb: Knaccudeckne EBponenckue copra

C TPaBAHUCTbIM BKYCOM N apoMaToM

PexXxum 3atupaHus: > L
* 50 °C — 10 muH; 63 °C — 30 MuH; 72 °C — 20 MUH; . W g 2YE oo
« 78 °C — 1 MUH & =
« Opox>xun: Fermolager Berlin, W 34/70, S — 23, S - 1¢
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Sahtl — pa3HOBUAHOCTb (PUHCKOrO 318 C HN3KOM rasaumen, -
FPEUHPYC

C NMpMMeHeHnem p>xxaHoro, nueHn4YHoro, A4MeHHOro cosjioga " MOX>keBeJ10BbIX Arofl

 HavyanbHaga nnotHocTb: 19,0 — 30,0 %

« Copep>xaHve rope4n: 7 — 15 IBU

* KOHe4HbIN 3KCTpaKT: 5,0 — 5,5 %

« Copepxanue cnupta: 7,0 — 11,0 % 06.

« LIBeTHOCTbL: 8 — 44 EBC

CocTaB 3acbinu:

* Pilsner 80 - 90%, ,

 Munchen 5 - 10%

* Rye malt — 5- 10%

« XMenb: HU3Kas 3aKnagka HenTpasnbHOro
TPaBsAHUCTOro XMensa ¢ gob6aBfieHNEM Arof
MOXOKEBESIbHUKa

PeXxum saTupaHusa:

40 °C — 5 MuH; 54 °C — 30 MuH; 64 °C — 120 MuH;
« 78 °C — 15 muH

« Opoxoxun: US —05, T — 58, BOBMOXHO CMOHTAHHOE BpOXEeHUe




